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La masa mache o5 wun cutssn sembiotion de ks levaduwas prosenies de manara
miskural en aimenios, como ks cemales, en ewpecil levadunas omo ls
sccharryCes corevivkie, responsabile mbidn de la fermentacidn del vino y
I cerveza, ¥ bactenas preentes en el medio ambiente.

Tradicioralmente ha servdo par hacer fermentar o pan. srtes de que
e L leyachura comencial

Feilns com ontinticn Mossn [eeiddn

A manss bsecy # um culbvo sminiotics dos femenio presentes de

manea ratutnl nos alimerios, coma em cereaiy epecabmende em fermento
oo i sccharamyos cemvialee, responsde] tamben de la fermeniacio da
winho ea cervsia, ¢ Dacterias preseies no meso ambiente

almerde sErsiu para lzer fermentae o péa, sntes die que esistisse a
fermenio comencial

Teacdic

Soundmigh Starter is the growing of yemt which cocurs naturally in food and
momgarisma, inchuding wine or besr fermentation oo, ste. ity composed of
ek ation Eske twe days. Thenefors (tis a Kind of
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